
MENU
S EGUNDA - F E I R A

F E R I A DO

MENU DIA
SOPA+ PRATO+BEBIDA COPO+ CAFÉ
NÃO ASSOCIADO 
ASSOCIADO

MENU LEVE
PRATO+BEBIDA COPO+ CAFÉ
NÃO ASSOCIADO 
ASSOCIADO

MENU FATIA
FATIA+MINI SALADA/SOPA+ COPO
NÃO ASSOCIADO 
ASSOCIADO

12,5€
11€

11€
10€

5€
4,75€

S Á BADO
F E C H A D O S  P A R A  E V E N T O

C L O S E D  F O R  P R I V A T E  E V E N T

Frango assado com laranja
Roast chicken with orange

Ovos verdes
Stuffed fried eggs

T E R ÇA - F E I R A

P E I X E
F I S H

CARN E
MEAT

V EG .
V EGG I E

Açorda de camarão
Shrimp bread stew

Creme de legumes
Vegetable cream soup

V EG .

V EGG I E

Gnocchi gratinado c/ molho de abóbora assada,
requeijão e nozes
Baked gnocchi with roasted pumpkin sauce, curd
cheese and walnuts

QUARTA - F E I R A

P E I X E
F I S H

CARN E

MEAT

Bacalhau com natas
Codfish with cream

Feijoada à minha maneira (feijão vermelho,
fumados e grelos)
My-style bean stew (red beans, smoked meats
and turnip greens)

Creme de abóbora e espinafres
Pumpkin and spinach cream soup

V EG .
V EGG I E

Lasanha de legumes
Vegetable lasagna

QU I N TA - F E I R A

P E I X E
F I S H

CARN E

MEAT

Pota com amêijoas
Cuttlefish with clams

Entrecosto assado c/ batata a murro e grelos
salteados
Roast spare ribs with smashed potatoes and sautéed
turnip greens

Creme de brócolos
Broccoli cream soup

S E X TA - F E I R A

P E I X E
F I S H

CARN E
MEAT

Vol-au-vent de pescada e camarão
Hake and prawn vol-au-vent

Salsicha fresca com couve lombarda
Fresh sausage with savoy cabbage

Batata doce recheada c/ cogumelos e espinafres
Sweet potato stuffed w/ mushrooms and spinach

Sopa de couve branca e cenoura
White cabbage and carrot soup

V EG .
V EGG I E


